Technical card / Scheda tecnica / TexHu4eckas kapTo4Ka:
Olive oil Pomace / Olio di sansa di olive / Onnskosoe macno CaHca

Ingredients Olive il
Ingredienti Olio di oliva
I/IHFpeIlI/IeHTbI OJIUBKOBO€ MacJIo

Brand / Marchio

Lovascio
Toprosas Mmapka
Acidity max / Acidita max <10%
Kuciaornocrs max
Volume / Oobém It/nl,5

Storage

Store in a dry, cool place, away from light and heat sources, at a
temperature of +10° C+25°C

Conservazione

Conservare in un luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di luce
e calore, a temperatura +10 °C + 25 °C

YciaoBue xpanenus

XpaHUTh B CYXOM, TIPOXJIaTHOM MECTE, BIIAJIA OT UCTOUHUKOB
cBeTa U Teria, npu temmeparype +10 °C + 25 °C

Olive oil production
technology:

Olive oil is made from a mixture of olive pomace (90%) and
extra virgin olive oil (10%)

Tecnologia di produzione del
Olio di Oliva:

L'olio di oliva ¢ costituito da una miscela di olio di sansa (90%) e
olio d'oliva di prima spremitura a freddo (10%).

TexHosI0rMs NPOM3BOACTBA
OJHUBKOBOIro MacJja:

OnMBKOBOE MACIIO MPOU3BOIUTCS U3 CMECH OJIMBKOBOTO KMbIXa
(90%) 1 ONIMBKOBOT'O MAacCJIO MEPBOro XoJa04Horo oT:kuMa (10%)

Customs code:
Codice doganale:
Kon TH BOI:

1510 00 900 0

Shelf Life
Cpoxk rognocrun

18 month/mesi/mecsmeB

Nutritional table data per 100 g / Dati Tabella Nutrizionale per 100 g

IInmeBas nenHocTs Ha 100 r mpoaykra
Energy value / Energia / Dueprernyeckasi IeHHOCTh 823 Kecal/Kkai / 3445 KJ/K]Tx
Protein / Proteine / Beakn 0g/r
Carbohydrates / Carboidrati / YraeBoabl 0g/r
Fats / Grassi / ZKupsbi 91,6 g/r
of which saturated / di quali saturi / u3 KOTOpBIX HaCBIIEHHEIE 14,80 g/r

Produced by
Produttore
IIpousBoaurenb

«Societa Agroalimentare Meridionale srl», S.P. 231 km 3+500 —
70032 Bitonto (BA) - Italia
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